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[ vini di " I Nobili Del Vesuvio" Il Lacryma Christi Rosso, dal
color rubino avvolgente e dai profumi inebrianti di frutta matura,
il Lacryma Christi Bianco, con la sua freschezza e profumi di
frutta, e il Lacryma Christi Rosato, dal la vivace nota fruttata, sono
1l risultato del | 'armoniosa fusione tra mineralita vulcaniche

provenienti dal le pendici del Vesuvio e la freschezza del mare,
conferendo a ogni sorso un carattere unico € un inconfondibile
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I Nobili Del Vesuvio's Wines Lacryma Christi Rosso, with iis
enveloping ruby color and heady fruit aromas. Lacryma Christi
Bianco, with its freshness and fruit aromas. Lacryma Christi

Rosato, with a lively fruity note. These Wines are the result of

volcanic minerals from Vesuvius slopes and the freshness of the
sea. Each glass of these wines has a unique character and an
unmistakable aroma.

Nel la quiete avvolgente del la vigna, si sperimenta un connubio
perfetto con la natura. Le vi t 1 si stagliano tra le pendici del
maestoso Vesuvio, mentre | 'orizzonte ¢ sospeso tra cielo e mare. Il
tepore del sole, che scalda dolcemente la terra, si fonde con
I'aroma del vino, accompagnando I'aperitivo immersi nel la
lussureggiante vegetazione. Le brezze marine accarezzano
delicatamente 1l viso, portando con sé gli odor1 salmastri che si
mescolano al | 'essenza fruttata del le vigne. E un'esperienza di
serenita e contemplazione, un momento sospeso nel tempo 1n cui ci
si lascia avvolger e dall'armonia del la natura e dai sapor i unici

che solo questo luogo puo offrire. .
Vineyvard

In the vinevard surrounding gquiet there is a perfect union with
nature. The vines stand out between the slopes of the majestic
Vesuvius, while the horizon is suspended between sky and sea. The
warmth of the sun blends with the aroma of wine creating an
unique aperitif in a colorful greenery. Sea breezes gently caress
the face and the salty smells mix with the fruity essence of the
vinevards. It is a serenity experience, a moment with no time. Let
vourself be enveloped by the harmony of nature and the unigue
flavor s that only these places can offer.

Sapori

Nel le terre incantevoli ai piedi del Vesuvio, con " 1 Nobili Del
Vesuvio", | 'esperienza culinaria € un viaggio attraverso 1 sapori
autentici del la tradizione napoletana. Antipasti come bruschette con
pomodorini Vesuviani, mozzarella di bufala e prelibato prosciutto
conducono verso una pasta fatta in casa con pomodori San Marzano. |
secondi, con carni di vitello o maiale e erbe aromatiche locali, esaltano
la raffinatezza dei piatti. Un'esperienza che celebra la maestria
artigianale e | 'amore per gli ingredienti locali, offrendo un viaggio
memorabile nel la gastronomia del la regione.

Flavours

In the enchant in glands of Vesuvius, I Nobili Del Vesuvio's
culinary experience is a journey through the authentic flavors of
the Neapoli tan tradition. Appetizers such as bruschetta with
Vesuvio's tomatoes, buffalo mozzarella and delicious ham
introduce to a homemade pasta with San Marzano tomatoes. The
main courses as veal or pork meat with local aromatic herbs,
enhance the refinement of the dishes. An experience that celebrates
craftsmanship and love for local ingredients, offering a memorable

journey into the gastronomy of the region.
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Storia

Nel marzo del 1944, mentre 1 |1 Vesuvio terminava le sue eruzioni,
Stefano Ingenito inizid un'avventura straordinaria acquistando
circa 40 moggi di terreno sul le pendici del vulcano. I 1 suo duro
lavoro trasformo la terra una volta dominata dal la lava in fertili
vigne. Nel 2007, nacque " [ Nobi 1 1 Del Vesuvio", erede di queste
terre. Il logo dell'azienda, un Leone stilizzato, simboleggia la
storia dei terreni e la precisione nel la produzione di vini di alta
qualita. Domenico e Luciano, figli di Emma e Salvatore, si unirono
al 'azienda, portando avanti la passione familiare e introducendo
Innovazioni.
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In March 1944, while Vesuvius was finishing it s eruptions, Stefano
Ingenito began an extraordinary adventure by buying about 4()
modius of land on the slopes of the volcano. His hard work
transformed the land once dominated by lava into fertile
vineyvards. In 2007, "I Nobi li Del Vesuvio"” was born. The company
logo, a stylized Lion, symbolizes the history of the land and the
precision in the production of high quality wines. Domenico and
Luciano, sons of Emma and Salvatore, joined the company,
carryving on the family passion and introducing innovations.

‘T' ry lur 1O«

1V1 1A VISIA

Esplorate la storia e la bel lezza dei vigneti in un'entusiasmante
visita guidata, assaporando un aperitivo tra le vigne baciato dal
sole del Vesuvio. Scopri te 1 segreti del la produzione vinicola in
un viaggio sensoriale attraverso la cantina, guidati da esperti
enologi , in una degustazione che esaltera i sensi . Prosegui te 1 |
vostro viaggio culinario con un pranzo nel nostro ristorante, dove
le delizie del la cucina tradizionale e 1 piatti tipici del la cultura
culinaria napoletana si uniscono al | 'eccellenza dei vini ' I Nobi |
i del Vesuvio' , accompagnando ogni portata con sapienti
abbinamenti.

Live the Vinevard

Explore the history and beauty of the vineyvards in an exciting

guided tour, enjoyving an aperitif among the vineyards kissed by the

sun of Vesuvius. Discover the secrets of wine production in a
sensory journey through the cellar, led by expert oenologists.
Enjoy a wine tasting experience that will exalt your senses.
Continue with a lunch in our restaurant, where the Neapoli tan's
typical dishes are combined with the excellence of I Nobili del
Vesuvio's wines.






